Kalenderwoche 37

Kochen
fur Schulen un a
ist unsere Berufung

Sauder

Menii 1 "Classic"

Meni 2 "vegetarisch leicht”

Salatschale

Montag
8.9.25

Nudeln (10w)
mit Schinken (Pute) (2,3,8)
und Erbsen
in SahnesoBe (15)
Dessert: Obst

Nudeln (10w)

mit Erbsen in
SahnesoBe (15) und
Gemiiseballchen (12)

Dessert: Obst

Asiatischer Glasnudelsalat
mit Sesam (19), Gemise, Hahnchenwiirfel
und Honig-Sojadressing (E/O,10w,14)
Kdrnerbrdtchen (B)
Dessert: Obst

Dienstag
9.9.25

Tortellini (Rind, 10w,12)
mit
Tomatensof3e
Gurkensalat (E/O)
Dessert: Fruchtjoghurt (15)

Vegetarische Tortellini (10w,12,15)
mit
Tomatensof3e
Gurkensalat (E/O)
Dessert: Fruchtjoghurt (15)

3erlei angemachte Salate
mit Cherrytomaten und
Frihlingslauch (E/O) (J)
mit Brot (B)
Dessert: Fruchtjoghurt (15)

Mittwoch
10.9.25

Geflugelfrikadelle (10w,12,15)
mit BratensoB3e (1)
und Kartoffelsalat (E/O)
(aus Bio- Kartoffeln)
Dessert: Obst

Gemusefrikadelle (10w,12)
mit veg. RahmsoB3e (1)
und Kartoffelsalat (E/O)

(aus Bio- Kartoffeln)
Dessert: Obst

Waldorf-Salat mit
Sellerie, Walniissen und
Apfelwirfel (16¢,17) in Salatcreme (S)
bunt garniert, Brot (B)
Dessert: Obst

Donnerstag
11.9.25

Rinder-Cevapcici (10w,12)
mit Zaziki (15)
und
Djuvec-Reis
Dessert: Pudding (15)

Blumenkohl-Kasetaler (10w,12,15)
mit Zaziki (15)
und
Djuvec-Reis
Dessert: Pudding (15)

Gemischte Blattsalate
Frischkase (15), Tomaten,
Paprika und Gurken (E/O)

mit Brétchen (B)

Dessert: Pudding (15)

Die Meniis mit griin hinterlegtem Dessert entsprechen dem "DGE-
Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas" sowie dem "DGE-

Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen” und wurde von der
Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE)
als eine Mendiilinie zertifiziert.

NGE

Bio-Zertifiziert
Bio-Kontrollstelle
DE-OK0-022
DE

BW 32060

Anderungen vorbehalten !
Deklaration laut Aushang
info@sauder-gmbh.de
sauder-menue.de
Tel: 07251/93410-30
Fax: 07251/93410-99




